VEN | Speisekarte
W

SALAT / SALAD €

Feldsalat | Granatapfel | Crolitons" | Kirbiskerne | Frenchdressing®!'*F 8
Lamb s lettuce | pomegranate | croutons | pumpkin seeds %p 2000
french dressing

wdhlen Sie dazu | choose also

Maishuhnbruststreifen” | Honig +9
Stripes of corn fed chicken breast | honey w +2250
4 Gebratene Rotgarnelenschwinzef®M +14
4 Red shrimp tails w+3500

HAUPTGANGE | MAIN DISHES

Geschmorte RinderbackeS® | Selleriepiireest™ | Wirfelkartoffeln | Brokkoli 30
Braised beef cheek | celeriac puree | diced potatoes | broccoli w 7500

Im Backteig gebackene Wirfel vom Seelachs® " | Bratkartoffeln
Coleslow” | Sc. Remouladef? EI/SF 26

Pollock cubes baked in batter | fried potatoes coleslaw %& 6500
sc.remoulade

Hausgemachte Spaghetti Chitarra®!'¥ | Rehbolognese® | Grana Padano™ 18
Homemade spaghetti chitarra | venison bolognese | grana padano %p 4500
Orecchiette” | Pesto™ | gebratener Blumenkohl 14
Orecchiette | pesto | roasted cauliflower w 3500
Kiurbisrisotto™ S8 | Salbei | Kiirbiskerndl | Grana Padano 15
Pumpkin risotto | sage | pumpkin seed oil | Grana Padano w 3750
wahlen Sie dazu | choose also

5 im Backteig gebackene Wirfel vom SeelachsF!'¥ +12
Pollock cubes baked in batter w+3000
Tagliata vom Rind +14
Beef tagliatelle w+3500

DESSERT | DESSERT

Honigparfait®'" im Pumpernickelmantel® | Gewiirzorangen
Honey parfait in pumpernickel coating | spiced oranges &/ 2000
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Inklusivpreis | prices include VAT & Service



Allergene :

Glutenhaltige Getreide :

W Weizen
R Roggen
G Gerste
H Hafer

M Milchprodukte

SE Sellerie

L Lupine

SS Sesam

KR Krebstiere
ER Erdnusse
SO Soja

EI Eiprodukte
FI Fisch

SF Senf

WE Weichtiere
SU Sulfite

Schalenfriichte :

MA Mandeln
HA Haselnuss
WA Walnuss

C Cashewkern
PE Pecannuss
PA Paranuss
PI Pistazie
MC Macadamia

Zusatzstoffe :

2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 6 geschwirzt

Inklusivpreis | prices include VAT & Service



